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A.2.1. -Proiectarea experimentelor de laborator - Proiectarea experimentului de laborator:

Cuptorul cu vapori tip RING model MSR 4

1. Scopul lucrarii

Scopul acestei lucrdri il reprezinta insusirea cunostintelor legate de exploatarea,
intretinerea si reglarea cuptorului cu vapori tip RING model MSR 4 din cadrul laboratorului

de panificatie.

2. Descrierea utilajului

Cuptorul MSR4 este format din 4 camere de coacere suprapuse, cu acces frontal,
incdlzite cu ajutorul unor tuburi termice. Acestea transferd cdldura din zona arzatorului
situat in partea inferioara realizand la nivelul camerelor de coacere o temperatura
reglabila in domeniul 200-250°C. Fiecare camera de coacere este umidificata

corespunzdtor si ventilata cu ajutorul ventilatorului.
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Locul de amplasare a cuptorului trebuie sa aiba deschideri adecvate pentru a permite
trecerea diferitelor componente cu gabarit si trebuie sa fie permanent aerisit astfel incat
sa permitd un aport adecvat de aer pentru a facilita combustia si o ventilare adecvata cu
respectarea normelor de siguranta pentru instalatiile termice. Se recomanda ldsarea unui
spatiu de circa 50 cm in jurul cuptorului pentru eventuale interventii de intretinere.

Excesul de apa introdusa pe timpul procesului de umidificare se va descarca prin
intermediul conectarilor special realizate de catre producator intr-un recipient la care este
necesara conectarea unui tub de racordare cu o scurgere.

Este necesar sa se dispuna de deschideri corespunzatoare la baza vetrei pentru a
facilita interventia de curatare a cosului de fum, respectiv prelevarea de mostre pentru
analiza fumului evacuat.

La baza fiecdrui traseu vertical al cosului de fum este necesar sd existe o camera de
colectare materiale solide derivate din combustie si un tub de scurgere pentru eventuala
formare a condensului.

Cantitatea de vapori ce trebuie eliminata din camera de coacere este emisa in
atmosfera prin intermediul unui tub de racord intre cuptor si scurgerea externa cu
diametru de 100 mm. Acest tub trebuie conectat la gura de iesire a aspiratorului pozitionat
deasupra hotei cuptorului.

Eliminarea vaporilor trebuie obligatoriu separata din tubul de emisie fum si din orice
cos de fum utilizat pentru eliminarea produsilor derivati din combustie. La baza fiecarui
traseu vertical al canalului de evacuare vapori trebuie realizata un recipient pentru
colectarea condensului conectat adecvat la un tub de drenare a condensului. Se
recomanda utilizarea de materiale inoxidabile.

Sistemul de actionare al cuptorului este format din:
1- maneta deschidere geam;

2- comanda valve emisie vapori;

3- buton vapori;

4- vaporizatoare;

5- grup electrovalve;

6- sifon emisie condens apg;

7- arzator.
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3. Operatiuni de pornire/oprire a cuptorului

3.1. Pornirea cuptorului

Se programeaza termoregulatorul digital actionand set
si selectionand cu ajutorul celor doua taste “in sus” si
“in jos" temperatura dorita.

2. Seintroduce selectorul de comanda arzator

La terminarea manevrele de mai sus, arzatorul intrain
functiune si temperatura cuptorului creste pand la
atingerea valorii stabilite pe termoregulatorul digital.

3. Termoregulatorul digital trebuie sa mentina constanta
temperatura stabilita intervenind asupra pornirii si
opririi arzatorului

Nota: atunci cand arzatorul este in functiune este
necesara prezenta unui responsabil in laborator. Nu se utilizeaza temporizatori pentru
a porni arzatorul in orarele programate si este recomandabila oprirea arzatorului la
terminarea lucrului. Este necesara punerea in functiune a arzatorului timp de cel putin o
ord inainte de prima introducere in cuptor.

3.2. Oprirea cuptorului

Atunci cand se sfarseste ziua de lucru, se dezactiveaza intrerupdtorul pentru
aprinderea arzdtorului si, eventual intrerupatorul general. Se controleaza si se inchid
diferitele fante, robinetii si usile cuptorului.

4. Intretinerea cuptorului

Spalarea usilor cuptorului trebuie efectuata cu apa caldutd la 30-40 °C si detergent
pentru a elimina urmele de grasime si eventualele cruste formate. Pe timpul spalarii, se
recomandd manuirea cu grijd pentru evitarea posibilelor daune. Se recomanda curdtarea
pdrtilor interne ale camerei de coacere mai ales in punctle mai putin accesibile din interior.

ATENTIE: Usile din cristal pirex nu suporta spalarea cu apa rece, element ce
poate cauza spargerea sau cristalizarea acestora.
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Instalatia electricd externd realizata conform normelor in vigoare conecteaza
cuptorul cu ajutorul unui intrerupdtor magnetotermic diferential corect dimensionat. Este
important verificarea periodica a eficacitatii impamantarii conform normelor de siguranta
ale instalatiilor electrice in vigoare. Este interzisa modificarea sistemele de siguranta ale
circuitelor electrice realizate de cdtre producator.

Pentru orice nelamurire se va cere ajutorul profesorului de laborator.
Introducerea utilajelor in priza se va face doar de catre profesorul de laborator sau sub
atenta supraveghere a acestuia. Actionarea panoului de comanda a cuptorului se va

face doar de catre profesorul de laborator!!!



